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Tervetuloa Restaurant Aurora Holidaysiin 

 

Meillä pääset nauttimaan aterian, joka on valmistettu Sinulle pääasiassa 
paikallisista tuotteista. 

 

Poronliha on Utsjoelta, ihan tuosta naapurista. Meillä on omaa porokarjaa, jota 
tuotamme nimellä Porotuote Länsman. 

 

Lohi pyydetään Tenojoesta silloin, kun sitä voimme pyytää ja siika sekä muut 
kalat paikallisista järvistä ja joista. Pyrimme valitsemaan kaloja, joiden kalastus 

on kestävällä pohjalla. 

 

Pyrimme käyttämään vain vapaasti ulkoilevien kanojen munia. 

 

Marjat ja sienet hankimme aina suoraan poimijoilta ja jos joudumme marjat 
muualta hankkimaan, käytämme vain suomalaisia marjoja. 

 

Eettiset ja ekologisesti kestävät tuotantotavat sekä hävikin minimointi ovat 
meille tärkeitä toimintaa ja kehitystyötä ohjaavia arvoja. Tästä syystä raaka-

aineiden saatavuus voi vaihdella sesonkien mukaan. 

 

Lähes kaikki ruoka-annoksemme ja leivonnaisemme ovat saatavana 
laktoosittomana, maidottomana ja/tai gluteenittomana. 

Meillä on Keliakialiiton myöntämä gluteenittoman palvelun tunnus. 

 

Kysy rohkeasti lisää! 
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RUOKALISTAMERKINNÄT 

 

Annokset on merkitty kirjainlyhenteillä, jotka kuvastavat sitä mihin 
ruokavalioon annos sopii sellaisenaan. 

 

L = laktoositon, M = maidoton, G = gluteeniton, V = vegaaninen 

 

V = vegaaninen = annoksessa ei ole käytetty mitään eläinperäisiä raaka-
aineita eli ei kananmunaa, maitotuotteita eikä myöskään hunajaa, liivatetta, 

tai kalakastikkeita eikä lihaa, kalaa tai kanaa. 

 

L = laktoositon = annoksessa on käytetty laktoosittomia maitotuotteita 

 

M = maidoton = annoksessa ei ole käytetty mitään maitotuotteita 

Jos annosta ei ole merkitty maidottomaksi, kysy maidotonta vaihtoehtoa. 

 

G = gluteeniton = annos valmistetaan gluteenittomista aineksista. Emme 
käytä gluteenitonta vehnätärkkelystä. Jos tuotteessa on käytetty 

gluteenitonta kauraa, se on mainittu annoksen kohdalla. 

 

Kerro tarjoilijalle aina ruoka-aineallergiastasi tai 
erityisruokavaliostasi.  
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TALON PORONKÄRISTYS (L, G) – 29,50 € 

Aitoa perunamuusia, puolukkaa ja maustekurkkua.  

Annos voidaan valmistaa maidottomana. 

 

 

PAISTETTUA PAIKALLISTA KALAA (L, G) – 28,90 € 

Paahdettuja juureksia, kasvislisuke, paistettu sitruuna ja talon kastiketta 
(saattaa sisältää selleriä, sulfiitteja tai rikkioksidia [viinissä]) 

Annos voidaan valmistaa maidottomana. 

 

 

KYLMÄSAVUPOROPASTA  (L) 24,50 € tai 
METSÄSIENIPASTA (L) – 22,50 € 

Yrteillä ja valkoviinillä maustettua kermaista pastakastiketta 
sekä parmesaania. (saattaa sisältää sulfiitteja tai rikkioksidia [viinissä] 

Pastat voidaan valmistaa gluteenittomina sekä 
metsäsienipasta vegaanisena. 

 

 

TALON OMA POROKEBAB  (M, L, G) tai 
SEITAN-VEBAB (V, L, M) – 18,90 € 

Lisäksi ranskalaiset (G, V) tai riisi (G, V) sekä tomaattikastike (G, V) ja 
valkosipulimajoneesi (G, V), pikkelöityä punasipulia sekä rucolaa. 

Porokebabin liha 100% paikallista poronlihaa. 
Huom! seitan sisältää gluteenia. 
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JÄLKIPALANA SUU MAKEAKSI 

 

PAVLOVA (L, G) -9,50 € 

Itseleivotun marenkipohjan (sis. kananmunaa) päällä Lapin hilloista keitettyä 
hillahilloa tai raparperiväinönputkihilloa ja kermavaahtoa. 

Pavlovasta vegaaninen versio aquafaba-marengilla ja kasvipohjaisella vispillä. 

 

 

VOHVELI JÄÄTELÖLLÄ – 12,90 € 

Kermavaahtoa sekä valitsemasi jäätelö 

Vegaaniset jäätelöt: vanilja (sis. soija), vadelma tai suklaa (sis. soijalesitiini) 

Maitojäätelöt: Vaniljajäätelö (L)  

Vohveli on gluteeniton ja vegaaninen. 

 

 


